
Edler 
Hochzeitsgenuss 
so fürstlich wird auf die Liebe angestoSSen 

Fürst von Metternich präsentiert exklusiven Hochzeits-Drink

Der Hochzeits-Drink „Lover ’s Club“ spielt mit den Aromen von Gin, Zitrone und Beeren 
– kombiniert mit Fürsten von Metternich Chardonnay Sekt. Ein raffinierterAperitif, mitdem es 
Brautpaar und Gäste im Frühling und Sommer stilvoll prickeln lassen.

Herzklopfen garantiert – willkommen im „Lover’s Club“

Zutaten für einen „Lover’s Club“
•	 50 ml Gin 
•	 15 ml Zitronensaft 
•	 30 ml Himbeersirup 
•	 1 Eiklar
•	 100 ml Fürst von Metternich Chardonnay Sekt Trocken
•	 3 Himbeeren 

Zubereitung: 
Gin mit Zitronensaft, Himbeersirup und Eiklar in Shaker 
geben, kräftig shaken. Eiswürfel in Shaker geben. In eine 
Champagnerschale abseihen und mit Fürst von Metternich 
Chardonnay Sekt aufgießen. Mit Himbeeren verziehren


